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Pancetta de sanglier 3 €/100g
Jambon cru de sanglier 5,20 €/100g
Viande séchée de biche 7 €/100g
Filet de canard fumeé 5,80 €/100g
Filet mignon de porc fumeé 4,50 €/100g
Viande séchée de boeuf 6,50 €/100g

Chorizo légerement fume 2,50 €/100g

Les Mini Knacks d’Alsace
Sous vide par 10 pc 19,50 €/kg

Ups miges: en bowchie

Panacheé de 12 tartines gourmandes 15 €
Coffret de 12 verrines gourmandes 28 €
Pain surprise long aux Noix 8-10 pers 38 €
Navette briochée au saumon fumeé et beurre rose 150 €/pc
Navette briochée au foie gras et chutney figue 150 €/pc

Navette briochée a la viande de biche sécheée
et beurre de gingembre 1,50 €/pc

Mignonnette de patés en crolte 22 €/kg

Mignonnette de patés en crolte au chevreuil
et éclats de noisettes 27 €/kg

Mignonnette de patés en crolte aux pleurotes
et crevettes 29 €/kg

Mignonnette de patés en crolte au chapon
et brisures de pistaches 26 €/kg

Assortiment de 4 variétés de mini-patés
en croQte sur plateau 26 €/kg



Ues esrées

Péate en crolte et son medaillon de mousse
de foie de canard 23 €/kg

Terrine de canard a lorange 25 €/kg
Terrine de chapon aux pommes carameélisées 28 €/kg
Terrine de gibier aux noisettes 25 €/kg

Saumon fumé « maison » 7 €/100qg

Coeur de saumon mariné a la betterave facon gravelax
Déclinaison autour des agrumes 12 €/pers

Pyramide de rouget safranée 4,10 €/100g
Délice de saumon et st-jacques 4,10 €/100g

Escargots de Bourgogne « maison » 12 €/la douzaine
Coquille St. Jacques et crustaceés 10 €/1a piece

Le foie gras de canard francgais 16 €/100g

Mille feuilles de foie gras de canard au
magret fumeé 16,50 €/100g

Le foie gras de canard et son coeur
au marron glace 16,50 €/100g

OFFRE DE NOEL
Terrine de Foie Gras de canard 5009
a60 € aulieude 80 €

Toute notre gamme de foies gras est de fabrication maison
sous emballage sous-vide afin de garantir
une meilleure conservation.
A placer 15 minutes & température ambiante avant dégustation.



Tourte au saumon et épinards

a la sauce Mornay
(2 pers/4 pers/6 pers) 27 €/kg

Tourte gourmande a la volaille

morilles et pépites de foie gras
(2 pers/4 pers/6 pers) 30 €/kg

Tourte de la Vallée de Munster
(2 pers/4 pers/ 6 pers) 1850 €/kg

OFFRE DE NOEL
JAMBON EN CROUTE

Jambon legerement fumé
a 16 € le kilo au lieu de 20 € le kilo

(cuisson environ 2h &4 170°C)

Filet de biche « Wellington » en cro(te 13 €/pers

Filet de boeuf « Wellington » en crolte 14 €/pers

Préchauffer le four a 240 °, enfourner votre filet en crodte.
Aprés 15 min, lorsque la pate est colorée, baisser
la température du four a2 160 °.
Cuisson totale entre 30 min et 1h selon

le nombre de personnes.



ln caile

Vol au vent de la mer : noix de St. Jacques, langoustines,
gambas et dés de cabillaud
accompagne de sa croQte 16 €/pers

Filet de sandre roti, endives caramélisées
et son beurre blanc 16 €/pers

Pave de bar et ses écailles de couleurs,
compotée de poireaux, bouillon aux épices 16 €/pers

Ups viandes. cusginies. i
ln caile

Magret de canard réti & basse tempeérature
figues et poires Williams, jus réduit 16 €/pers

Supréme de chapon farci aux morilles
réduction crémee 16,50 €/pers

Pavé de boeuf charolais « Label Rouge », maturation de
30 jours juste snacké et son au jus corsé 1650 €/pers

L'authentique civet de biche
aux champignons forestiers 11 €/pers

Les noisettes de biche réties betteraves confites
Jus parfumeé au romarin 14 €/pers

Notre gibier est chassé dans nos montagnes.

s wconpanccd

Spatzlés « maison » 260 €/pers (200gr)
Risotto aux cépes 3 €/pers (200qr)

Gratin dauphinois a la creme d'Isigny 3 €/pers (200gr)
Purée de pommes de terre a la truffe 350 €/pers (200gr)
Poélées de légumes du maraicher 2,50 €/pers (100qr)
Choux rouge confit aux épices de Noél 2 €/pers (100gr)



s el it
culglnery

Callle fermiere désosseée farcie 36 €/kg (1 pers)
Canette désossée farcie 24 €/kg (326 pers)
Chapon fermier désosse farci 25 €/kg (8 212 pers)

Mini chapon fermier désosse farci 26 €/kg (4 a8 pers)
Pintade fermiére désossée farcie 24 €/kg (326 pers)
Chapon de pintade fermier désosse farci 29 €/kg (4 a8 pers)
Dinde fermiére désosseée farcie 26 €/kg (8212 pers)
Farce légére aux champignons pour volaille a farcir 22 €/kg

Toute notre gamme de volailles fermiéres
provient d'élevages des Landes.
La marque Marie Hot est Label Rouge depuis plus de 40 ans.
Retrouvez dans nos étals toute cette gamme de
volailles entiéres a cuisiner.

Poularde, mini chapon, pintade, canette, chapon, cailles...
N'oubliez pas notre sauce pour accompagner les volailles !
SAUCES MAISON
Sauce morilles 2,80 €/pers

Sauce volaille 1,50 €/pers
Sauce grand’'veneur (gibier) 1,50 €/pers

NOUVEAU

Plateau de fromages affinés 6-10pers 40€

Plateau raclette
Assortiment de charcuteries et fromages 12 €/pers



iandis & gibins s

NOS SPECIALITES DE VIANDE
Retrouvez nos viandes de qualité exceptionnelle
L'agneau du Limousin « le baronet Label Rouge »,
en gigot, épaule, couronne...
Le boeuf charolais du Bourbonnais de qualité Label Rouge
Le porc fermier d’Auvergne Label Rouge

L'INCONTOURNABLE
Venez découvrir nos délicieux plateaux de pierrade 11.00€/pers
De 2 a 10 variétés de viandes présentées sur plat
(boeuf, veau, pluma ibérique, lard fumé, poulet, porc, canard,
caille, gibier, agneau)
Assortiment de 6 sauces pour 2 a 8 personnes 7 €/pc

(mayonnaise, cocktail, ail et fines herbes, béarnaise, curry et barbecue)

NOS GIBIERS SAUVAGES
Biche, Sanglier, Chevreuil, Chamois...
Déclinés sous toutes leurs formes, filet, gigot, réti, civet et
bien d'autres...

NOS FONDUES
La fondue chinoise de boeuf et/ou de biche et/ou de dinde
coupeées finement et présentées sur plat 12 €/pers
Le bouillon de boeuf champignons noirs et petits legumes
pour accompagner votre fondue chinoise
(1.5 pour 2 a 8 personnes) 8 €/piéces
La fondue bourguignonne de boeuf label rouge 38 €/kg
La fondue vigneronne de veau 38 €/kg
La fondue paysanne de poulet fermier 28 €/kg

Laissez-vous conseiller dans nos magasins par nos
vendeurs spécialistes de ce gibier de montagne issu de la
vallée de Munster.



Mo e foct

32 € (entrée, plat et accompagnements)
39 € (menu complet)

Le foie gras de canard et son coeur au marron glacée
o
Coeur de saumon mariné a la betterave fagcon gravelax
déclinaison autour des agrumes
o
Paveé de bar et ses écailles de couleurs, compotée de poireaux,
bouillon aux épices

Plets

Supréme de chapon farci aux morilles
réduction crémeée

o
Pavé de boeuf charolais
« Label Rouge », maturation de 30 jours
juste snacke et son au jus corsé

o
Magret de canard réti a basse température
figues et poires Williams, jus réduit

7‘4(0(/01/%%
Purée de pommes de terre a la truffe,
légumes croquants au beurre salé
o
Spatzlés aux herbes et échalottes confites
légumes croquants au beurre salé
o
Risotto crémeux,
légumes croquants au beurre salé

[Dessenty de woel,

Aspen SANS GLUTEN
Mousse onctueuse au chocolat au lait, légere et veloutée, insert de praliné
aux noisettes a l'ancienne, croustillant aux noisettes et biscuit au chocolat.

o
Fidji saNs GLUTEN

Dacquoise aux amandes et a la noix de coco, confit acidulé au citron vert
parfumé a la vanille. Le coeur de la blche dévoile une créme onctueuse
passion-mangue, le tout enveloppé dans une bavaroise vanille.

Atelier de Yann & Colmar.



Mo de flouwel An

32 € (entrée, plat et accompagnements)
39 € (menu complet)

~

Le Foie Gras de canard et son coeur au marron glaceé
Ol
Coeur de Saumon Mariné a la Betterave Facon Gravelax
Déclinaison autour des agrumes
0l
Filet de sandre réti, endives caramélisées et son beurre blanc

Plats

Supréme de chapon farci aux morilles
réduction crémee
o
Magret canard réti a basse température
figues et poires Williams, jus réduit

o
Pavé de beoeuf charolais
« Label Rouge », maturation de 30 jours
juste snacke et son au jus corsé

Purée de pommes de terre a la truffe,

légumes croquants au beurre salé

Ol

Spatzlés aux herbes et échalottes confites

légumes croquants au beurre salé

Ol

Risotto crémeux,

légumes croquants au beurre salé

Dessorty do wararll an

CHAMPAGNE
Mousse péche des vignes, confit aux péches des vignes, gel champagne,
crémeux vanille, cake a la vanille, croustillant
Ol
SYLVESTRE
Dacquoise aux noisettes, croustillant praliné, mousse chocolat au lait
parsemeé de perles croustillantes, enrobage gourmand.

Atelier de Yann a Colmar.



Disponibles a partir du 7 janvier 2025

Farce Fine au boudin blanc

Filet de caille fermiére et pommes carameélisées
27,50 €/kg

U gblle TH/

Pate feuilletée aux épices de pain d'épices
Supréme de chapon mariné au porto blanc

Foie gras et morilles confites
30 €/kg

Viande de porc et de veau finement hachée et

marinée au vin blanc
21 €/kg



N’hésitez pas a nous contacter pour
toute demande particuliere

COLMAR

12 avenue de la Liberté
68000 Colmar
0389807197

colmar@ackermann-traiteur.fr

Dimanche 22 de 9n00 a 14h00
Lundi 23 de 8h30 a 19nh00
Mardi 24 de 8h30 a 14h00

Fermé les 25, 26 et 29 décembre
Lundi 30 de 8n30 a 19h00
Mardi 31 de 8h30 a 14h00

Fermé le ler et 2 janvier

MUNSTER

24 Grand'Rue

68140 Munster

0389773172
munster@ackermann-traiteur.fr

Dimanche 22 de 9h00 a 19h00
Lundi 23 de 8h30 a 19h00
Mardi 24 de 8h30 a 14h00

Fermé les 25 et 26

Dimanche 29 de 9h00 a 14h00
Lundi 30 de 8n30 a 19h00
Mardi 31 de 8h30 a 14h00

Fermé le ler et 2 janvier

www.ackermann-traiteur.fr



